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Friihstiickskoch/-kochin (m/w/d) 80% - 100%
Gemeinsam Neues schaffen:

Unser 2024 neu erdffnetes Haus bietet dir die einmalige Chance von Anfang an ein
zeitgemales und auRergewohnliches Hotelkonzept mitzugestalten. Als lean-luxury
Boutiquehotel empfangen wir unsere Gaste in 25 Zimmern und Suiten, einem kleinen
Wellnessbereich, sowie mit einem besonderen Friihstiicksangebot. Mit individuellem Service
und einem hochwertigen Interior schaffen wir die Grundlage fir ein inspirierendes
Urlaubserlebnis. Are you curious?

So sorgst du fiir den perfekten Start in den Tag:

» Du bereitest das Frihstucksbiffet mit lokalen Produkten vor

» Du kochst eine tagliche wechselnde, kleine Auswahl an a la carte Frihstlicksgerichten -
vegan, vegetarisch und nicht vegetarisch

» Du schatzt den direkten Gastekontakt, der durch unsere offene Friihstiickskiiche entsteht

» Zusammen mit deinen Kolleg:innen im Frihstiicksservice bietest du unseren Gasten ein
persdnliches und hochwertiges Frihstlckserlebnis

* Du entwickelst das Fruhstlcksangebot aktiv mit und kontinuierlich weiter

» Du organisierst den Einkauf und fiihrst diesen ggfs. auch selbst durch

» Frih aufstehen ist fir dich kein Problem - du schatzt die freizeitfreundlichen Arbeitszeiten von
ca. 06:00 bis ca. 13:30 Uhr (Vor-, Zu- und Nachbereitung des Frihsttcks)

Darauf kannst du dich verlassen:

5-Tage-Woche oder 4-Tage-Woche mit zusammenhangenden freien Tagen

30 Urlaubstage pro Jahr, je nach Beschéaftigungsgrad

Leistungsgerechte Bezahlung und Sonntagszuschlage

Ausgleich von Uberstunden in Freizeit

Auf Wunsch ein Wochenende pro Monat garantiert frei

Ein respektvolles und fachkompetentes Team, sowie eine zeitgemalfie und professionelle
Fuhrungskultur

* Kommunikation auf Augenhdhe - sowohl innerhalb des Teams als auch mit unseren Gasten

Das bringst du mit:

+ Eine Ausbildung als Koch/Kéchin oder relevante Praxiserfahrung in der professionellen
Frihsticksgastronomie

+ Eine offene Personlichkeit mit Freude am direkten Géstekontakt

+ Kreativitat und Erfahrung auch im Bereich der vegetarischen und veganen
(Frihstlcks-)Kiche

+ Die Ambition, das Frihstick flir unsere Gaste zu einem kulinarischen Highlight zu machen

Du hast Lust auf diese Aufgabe? Bewirb dich - gerne auch

D formlos - per Mail an info@schlossmuehle-glottertal.de oder
telefonisch +49 (0)7684 229.
Gastgeber Hansjorg beantwortet gerne all deine Fragen.
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