Aperitifauswahl|

Sekt von den Glottertaler Winzern ,,Roter Bur”

Riesling Sekt brut — Glottertaler Eichberg

Fruchtige und herbe Cocktails mit Glottertaler Winzersekt

Hugo
Riesling Sekt, Holunderbliitensirup, Minze, Limette, Soda, Eis

Aperol Spritz
Riesling Sekt, Aperol, Orange, Soda, Eis

Hausaperitif

Riesling Sekt, Campari, Orangensaft, Orange, Eis
Aperitif-Klassiker

Gin mit Schwarzwald Tonicwater und Zitrone

Campari mit Orangensaft

Alkoholfreie Aperitifs

Freiburger Natur-Radler alkoholfrei

0,1 Itr

0,2 Itr

0,2 Itr

0,2 Itr

4+ 25l

4 + 25 ¢l

0,33 Itr

6,70

6,90

6,90

6,90

6,80

6,80

3,70



Menuempfehlung
100 % Schwarzwald

das Beste aus den Zutaten des Schwarzwaldes
und den umliegenden Regionen

Salatherzen mit Schinkenwdrfel und Ei

in Radieschen-Vinaigrette
*

Markkl6l3chensuppe

*

Rumpsteak vom Weiderind in Rotweinjus

Gemiuse, Rosmarinkartoffeln
%k

Glottertdler Tannhonigeisparfait

*

46,--

Weinempfehlung

2018 Oberbergener BalRgeige 0,375 Itr
Spatburgunder Rotwein VDP Erste Lage
Qualitatswein
Weingut Franz Keller; Oberbergen 19,80



Vorspeisen

Gerauchertes Forellenfilet mit Zwiebeln, Kapern, Sahnemeerrettich 10,80

Bunter Sommersalat —als Beilagensalat 6,80
-- mit gebratenen Pilzen und Melone 9,80
Melone mit Schwarzwalder Schinken 12,50
Tomatenkremsuppe mit Basilikum 6,50
MarkkloBchensuppe oder Fladlesuppe 5,50
Hauptgerichte
Cordon bleu vom Schwein-- mit Schinken und Emmentaler gefllt-
Pommes frites und Salatteller 19,--
Kalbsrahmschnitzel mit Pilzen, Spatzle und Salatteller 26,--

Ragout von frischen Pilzen in Krautersahne , Semmelknédel, Salat  23,--

Pesto-Nudeln mit Pilzen, Kirschtomaten
und gegrillten Riesengarnelen 19,--

Filet von Lachs und Kabeljau in Rieslingsauce
Gemise vom Markt und Nudeln 24,80

Steak vom Schwarzwaldrind ca. 220g mit Krauterbutter
Pommes frites und bunter Salatteller 26,50



Kalbsahneragout mit Pfifferlingen, Tomate und Lauch
hausgemachte Spatzle, bunter Salatteller 21,80

Emmentaler Kasespatzle mit Zwiebelschmelze, Salatteller 14,--

Ziegenkdse mit Honig und Thymian glasiert

Marktgemise, Krauterkartoffeln 17,80
Dessert

Quarkmousse mit Himbeermark und Nusscrumble 6,80
Tannhonigeisparfait mit Sauerkirschen und Sahne 7,50
Eis—(Vanille, Erdbeer, Schokolade, Walnuf}) je Kugel 1,80
Sorbet—(Himbeer, Zitrone, Mango) je Kugel 2,50
Vesper

ElsdRer Wurstsalat mit Brot 12,50

Schwarzwalder Schinkenvesper mit Bergkase und Brot 14,80



